GenieBen Sie diese Gerichte als Vorspeise oder als kleineres Hauptgericht

LACHSTARTAR'T(")RTCHEN FRUHL|NGSFR|SCH (laktose- & glutenfrei)
schon aufgetlirmt mit Sprossen, Frithlingszwiebeln und Belugalinsensalat,

umlegt mit marinierten zarten Zuckerschoten,
dazu Krone-Remoulade, ein Wachtelei und eine kleine Salatgarnitur \Q
Die Vorspeisenportion € 9,90 Als Hauptgericht € 16,90

MARIELLAS LIEBLINGSSPARGEL - LOW FAT (aktose- & glutentrei / vegan )
Lauwarmer griiner Spargelsalat im Glaschen, goldgelb gebratene M&hren-Kartoffel-Reibekiichle
und Rhabarber-Chutney ist auch noch dabei - eine Gute-Laune-Schlemmerei!

Als Vorspeise ein Genuss € 10,90 Als Hauptgericht zum Reinlegen € 17,90

DEFTIGE GEMUSESPAGHETTI- LOW CARB (laktose- & glutenfrei/ vegan moglich)
Den Frithling mit gutem Gewissen genieRen:
Zucchini in Spaghettiform al dente mit deftiger TomatensoRe, Oliven und Kapern,
gekrént von gebratenen Konigs-Riesengarnelen - Kohlenhydrate minimiert, Genuss maximiert!

Die kleine Variante vorneweg € 12,90 Die gute Bistroportion € 19,90

LECKERER LENZ (laktose- & glutenfrei / vegan )
StiBkartoffel-Nocken in Walnussél gebraten, umgeben von Krauter-Pilzragout,
gekront von Rukkula und gerdsteten Walnusskernen - pfiffiger Herzerwéarmer

Zum "Reinschmecken" € 9,90 Zum Durchschlemmen € 16,90

_Q DUFTENDE ZITRONENGRASSUPPE (laktosefrei, glutenfrei und vegan ohne Friihlingsrolichen)

mit knusprigen vegetarischen Frihlingsrélichen weckt sie die Lebensgeister € 5,50
Die kleine Versucherportion €4,20

HILDEGARDS NEUN-KRAUTER-SUPPE (laktose- und glutenfrei, vegan)
cremig und kraftig kommt sie daher - gekront von

frischen Krautern und Kichererbsen ist sie der perfekte Friihlingskick!  €5,50
Die kleine Versucherportion €4,20 W)
=0

SUPPENDUETT - ZWEI AUF EINEN STREICH!
von beiden Suppen eine kleine Probierportion mit Friihlingsrélichen  €7,20
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DIE JUNGEN W||.DEN (laktose- und glutenfrei)
Goldgelb gebackene Maispoulardenbrust
auf dunkler BurgundersoBe, dazu gibt es jungen Blattspinat, wiirzige MaisgrieBschnitten

frisch aus der Pfanne und peppiges Erdbeer-Chili-Chutney
€21,90

SCHWEINEFILET A LA HEIMATLIEBE
Schweinemedaillons aufgehiibscht im Landschinkenkleid
unter saftigem Potpourri aus Champignons und Frihlingszwiebeln aus der Pfanne,

dazu ein Duo aus RahmsoBe und hollandischer SoRe, lecker mit frischen Spatzle
€22,90

BADISCH-KLASSISCHES KALBSFRIKASSEE (laktose- und glutenfrei)
Kalbsragout in rahmiger WeiweinsoBe, umgarnt von griin-weissem Spargelrisotto

und glasierten Friihlingsmdhrchen - eine Frithlingsromanze!
€22,90

DEFTIGES SEELENFUTTER (laktose- und glutenfrei)
Rosa Scheiben vom niedertemperaturgegarten Roastbeef
treffen sich auf BalsamicosoRe mit griinen Bohnen, gekrauterter Grilltomate

und duftigem Kartoffelpiirrée, super mit unserer deftigen Zwiebelmarmelade
€ 23,90

LAMM-FROMM (laktose- und glutenfrei)
Rosa gebratene Lammhiifte unter der Barlauchkruste
auf dunkler LammsoRe, dazu schmecken Gelbe-Riiben-Stampf wie von der Oma

und Pfannenkartéffele im Wildbliitenmantel besonders gut
€23,90

FISCH SUCHT NUDELN ZUM VERLIEBEN
Gediinstete Seezungenrélichen mit Lachs-Zander-Fiillung auf milder MeerrettichsolRe
mit bunten Gemlisestreifen und griinen Nudeln
- zum Verlieben mit einem Gladschen Preiselbeeren!
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Putenrahmschnitzelchen (geht natdrlich auch paniert!)
oder Schweinemedaillon mit Gemiise, Spatzle und Kréuterdekoration € 7,90
Griine Nudeln oder Spatzle mit d(l)J(:Ieliler oder heller BratensoBe € 6,50
Drei kleine Pfannkuchen mit Fec::'lesrtaub und Apfelkompott € 7,50
eine Kinderportion von etwas ::j;rem aus unserer Speisekarte...

Fiir Kinder machen wir gerne

Unsere Preise verstehen sich inklusive Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer
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