
Ganses Gänsemenü

� 39.90

Gans klassisch

                           � 25.50
als kleine Portion � 21.50  

Brust und Keule von der Martinsgans
knusprig im Ofen gebacken

auf feiner Gänsesoße,
dazu gibt's Birnenrotkraut,

Preiselbeeren im Schmoräpfelchen,
glasierte Maronen

und hausgemachte Kartoffelknödel

H e r b s t l i c h e r  F e l d s a l a t

i n  w e i ß e m  B a l s a m i c o - D r e s s i n g
umlegt mit geröstetem Speck und Walnusskernen 
dazu würziges Gänseschmalz und Baguette

F e i n e   K a s t a n i e n s u p p e  

mit Sahnetuff und gehackten Pistazien -
s e r v i e r t  i m  P r o b i e r t ä s s l e

K n u s p r i g e  B r u s t  u n d  K e u l e

v o n  d e r  M a r t i n s g a n s
- klassisch zubereitet - mit Birnenrotkraut,  
h a u s g e m a c h t e n  K a r t o f f e l k n ö d e l n
und Preiselbeeren im Schmoräpfelchen

G o l d e n e s  D r e i e r l e i

Rotweinzwetschgen mit  Z imt-Crumble,
P r e i s e l b e e r - P a n n a  C o t t a  u n d  e i n  
S o r b e t  v o m  s a u r e n  A p f e l

Alle Zutaten für das Gänseessen und das Menü sind laktose- und glutenfrei.

Vom 
3. - 18. November
servieren wir Ihnen
zusätzlich zur
Herbstspeisekarte:
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