Herzhaftes Tiramisu' aktose- und glutenfrei, vegan)
Pestobrot, Champignonsalat, eingelegter Kiirbis und Cashewnusscreme
schichten sich im Weckglas zu einer pikanten Vorspeise - da geht's ans Eingemachte!

/va

Als kleiner Vorspeisen-Flirt € 8,90 Die ganz groRe Liebesgeschichte € 14,90

Landhaus-Salat ¢aktose- und glutenfrei)
Endiviensalat mit leichtem Knoblauch-Joghurt-Dressing angemacht,
dazu eine frische Herbstbirne gefiillt und tiberbacken mit Frischkése,
Krautern und Gorgonzolabroseln -eine wahre kulinarische Erste-Hilfe-MaBnahme!

Die kleine Variante als Vorspeise € 9,50 Die herbstliche Imbissportion € 15,50

Guppe i+ e Seet

Die muss einfach sein!

HeiBgeIiebte Kl'.'lrbiscremesuppe (laktose- und glutenfrei, vegan)
von Nachbars Bio-Hokkaido-Kiirbis nach unserer Fagon
mit Kokosmilch, Ingwer und Zitronengras,
driber Kiirbiskerndl und gerdstete Kirbiskerne,

dazu ein paar Maiscracker knuspern €5,20
Die kleine Versucherportion €4,00
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Waldorfsuppe - Herbstliche Vitaminkur (aktose- und glutenfrei)
Gebundene Sellerie-Apfelsuppe, serviert im Glas,

mit getrocknetem Apfelring und Staudensellerie  €5,20
Die Kleinere zum Probieren €4,00

V’éwf vo-Cche

.
Rotes Seelenfutter (aktose- und giutentrei
- 0 Cremiges Rote-Bete-Risotto, kostlich aufpoliert mit gebratenen Scampis -
@N ) besonders lecker mit Zwiebelmarmelade - unsere Anti-Herbstgrau-Strategie
o‘sQe\se Als Vorspeise mal was anderes € 11,90 Richtig gut schlemmen fir € 18,90

Herbstfreuden aus dem Nudeltopf
Selbstgemachte extrasuperbreite Nudeln
in WeiRwein-Sahnesolle,
getoppt von allerlei angebratenen Pilzen, die der Wald so hergibt,
pfiffige Begleiter sind Kapern und gebratener Salbei

Erwédrmend als Vorspeise € 10,90 Die gute Imbissportion € 17,90

HerbStIiChe GIUCksellgkelt (laktose- und glutenfrei/ vegan)
Kartoffel-Lauch-Gratin -goldgelb gebacken

mit gebratenen Kiirbisschnitzen und glasierten Maronen getoppt mit Curryschaum -

ein Geschmackserlebnis und ein kleiner Trick gegen den Herbstblues!

Als warme Leckerei vorneweg € 9,90 Die Veggie-Bistrovariante € 16,90



Poulardenbrust a la Erntedank qaose- & gutenfrei
Goldgelb gebackene Poulardenbrust,
mit Datteln im Speckmantel gebraten, wunderbar cremigem Rahmsauerkraut

und goldgelben SiiBkartoffelwiirfeln aus der Pfanne auf dunkler PortweinsoBe - einfach geniisslich!
€21,90

Schweinefilet a la Heimatliebe
Schweinemedaillons gefillt mit Speck, Zwiebeln und Krédutern in knuspriger Panade
goldgelb als Schnitzelchen ausgebacken

auf RahmsoBe, dazu gibt's Herbstgemise und saftige Kédsepatzle - einfach badisch!
€22,90

Hirschragout a la Italien gatose- und giutentrei
Geschmortes Hirschgulasch in samiger dunkler SoBe vom guten Vino Rosso,
serviert mit haselnussgeschwenkten Kartoffelgnocchi und glasierten Scheiben vom Butternusskiirbis,

schmeckt lecker mit fruchtigem Feigen-Chutney - einfach piemontesisch genial!
€24,90

Lamm é. Ia. Gaumenzaner (laktose- und glutenfrei)
Rosa gebratene superzarte Hiifte vom neuseeldndische Lamm,
serviert auf Rosmarin-LammsoRe und einem mediterranen Gemiiseragout mit Artischocken und Oliven,

dazu luftiges Erdépfelplirree - einfach zauberhaft!
€24,90

Fischgenuss a la Herbstvergniigen
Gedampftes Lachsforellenfilet mit leichter MeerrettichsoBe bettet sich auf Gem{isestreifen,
dazu schmecken wunderbar Preiselbeeren und griine Nudeln- einfach unschlagbar essvergniiglich!

€23,90
fon

Wmaz
Mr Fir Kinder machen wir gerne...

L Putenrahmschnitzelchen (gerne auch paniert) mit Spatzle und Gemiise €7,90
(Kase)Spatzle oder Gnocchi mit Tomatenrahmsofe €6,90

Drei kleine Pfannenkuchen mit Apfelkompott €7,50
Kurbisschnitze aus der Pfanne mit Krauterschmand-Dip €590

...oder eine Kinderportion von etwas anderem oder oder oder...

Unsere Preise verstehen sich inklusive Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer

Unsere Gerichte enthalten keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe, beziiglich Details zu Allergenen fragen Sie uns bitte persénlich.
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