ollerabend,




Dieses Jahr freuen wir uns besonders, dass wir
wieder aus und mit den Krdutern, die in unserer
Heimat wachsen, ein Menii aus der Kronekiiche
mit vielen Informationen in unterhaltsamer Weise
fur Sie anbieten diirfen.

Endlich kann unser uriger Schopf wieder flr den
Krauterabend mit allen Sinnen genutzt werden.
Sommer, Lebensfreude, Feiern, Geselligkeit sind
das Motto dieser Jahreszeit und das Thema der
diesjéhrigen Krauterabende.

Um 18 Uhr ist Treffpunkt

im Gasthaus zur Krone in Mésbach.

Es empfangt Sie Heilpflanzen- und Krauterfachfrau
Manuela Bohnert und nimmt Sie mit auf einen
kurzen Spaziergang lber Feldwege direkt

in ihren wunderschénen, vielfaltigen Krdutergarten
mit einzigartiger Vielfalt.

Dort gibt es schon die erste Erfrischung mit Manuelas
Krauterlimonade und sie wird die Wild- und
Gartenkrauter und deren Wirkung auf den mensch-
lichen Organismus eindrucksvoll erldutern.




Um 19 Uhr geht's zuriick in die Krone,
wo wir Sie mit einem spritzigen Apéritif erwarten.

Unser offener, uriger Schopf, mit

Krdutern geschmiickt, ladt zum Niederlassen ein.
Bei entsprechender Witterung kénnen auf
Waunsch auch Tische im Freien gedeckt werden
oder wir verldngern die Tafel, sodass alle luftig
Platz finden.

GeniefRen Sie die von Klichenmeister

Bernd Dittrich liebevoll zusammengestellten und
zubereiteten Kostlichkeiten aus der Kronenkiiche.
Manuela Bohnert wird bei jedem Gang sachkundig
iiber die verwendeten Krauter und deren Wirkung
erzdhlen. Tauchen Sie ab vom Alltag und lassen Sie
sich in unserem Kréuterschopf verwdhnen!

Genuss fur Leib und Seele!

Informativer, fachkundiger Krduterspaziergang
mit kleiner Erfrischung im Krdutergarten,
Apéritif, 4-Gange-Krautermeni, Meniikdrtchen,
Informationsmaterial zu den verwendeten
Krautern fiir zuhause
€ 65,00 p.P

Mindestteilnehmerzahl 18 Personen
Anmeldung im Gasthaus
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Wir freuen uns darauf,

Sie mit einem genussvollen
und informativen Abend

im idyllischen Krauterschopf
mitzunehmen in die Vielfalt
unserer heimischen Krauter
und Sie mit allen Sinnen
verwohnen zu durfen.

Manuela Bohnert,

Heilpflanzen- und Krauterfachfrau
und

Bernd Dittrich,

Ktichenmeister und
Inhaber Gasthaus zur Krone

GASTHAUS ZUR KRONE

RESTAURANT

Claudia Suhm & Bernd Dittrich
RenchtalstralBe 32

77855 Achern-Masbach

Tel. 078 41-27 224

Fax 078 41-667 111
info@krone-moesbach.de
www.krone-moesbach.de
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