Pfahlmuscheln,
soviel Sie mégen, fein zubereitet
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Wi im Rieslingsud mit Gemiusestreifen
iy provencal mit Tomaten-Krauter-Coulis

Wi ala creme in Knoblauch-Sahne-Sol3e

Sie kénnen alle Zubereitungsarten quer Beet probieren.
Dazu servieren wir lhnen ofenfrisches Baguette
und vieeel KnoblauchsoRe zum Dippen.

p.P €20,50

Muschelabend ist am
Donnerstag, den 12. Oktober und am
Donnerstag, den 19. Oktober

An diesen Abenden gibt es
ausschlieBlich Muscheln
und unsere Salatekarte
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