Pfahlmuscheln )
soviel Sie mogen, fein zubereitet g@

W/ jm Rieslingsud mit Gemusestreifen
i provencal mit Tomaten-Krauter-Coulis

Wi ala créme in Knoblauch-Sahne-Sol3e

Sie kénnen alle Zubereitungsarten quer Beet probieren.
Dazu servieren wir Ihnen ofenfrisches Baguette
und vieeel Knoblauchsof3e zum Dippen.

p.P. €2250

Muschelabend ist am
Donnerstag, den 11. Oktober und am
Donnerstag, den 25. Oktober

An diesen Abenden gibt es
ausschlielRlich Muscheln
und eine kleine Salatauswahl



	Seite 1

