nde Suppensorte? .
SPARGELCREMESUPPE (aciose- und giutentei, vegan) \\Eitere wechseln - fa ach! Uber den
schén samig und cremig mit Spargelstiickchen € 5,00 /gb/g/
Sommer

zieht die Markthalle um
und du findest
unsere Krone-Feinkost
in unserem
Pop-up-Ladele
im Restaurant

MAISGRIEBKROKETTEN (laktose- und glutenfrei / vegan)
frisch gebraten, schmecken so richtig harmonisch mit herzhafter, stlickiger
Tomaten-Paprika-SoRe mit Kapern und Oliven € 14,00

MOHREN-KARTOFFEL-REIBEKUCHLE (laktose- & glutenfrei/ vegan)
mit cremigem Krauter-Pilz-Ragout € 14,00

Heimatliebe: MEDAILLONS VOM SCHWEINELENDCHEN
gebraten im Landschinkenkleid mit unserer cremigen RahmsoRe (laktose- & glutenfrei),
dazu leckere Spéatzle mit Butter € 16,00

SAURER HASE Geschmorte Kaninchenkeule im sémigem SauerbratensdBle, Pop-up-Lidele im Restaurant
mit Béckers breiten Nudeln (laktosefrei) € 18,00

Mach mit uns deinen persénlichen
Einkaufstermin oder komm zu unseren
Restaurant6ffnungszeiten vorbei!
Im Ladele findest du Marmeladen,
Essige, Gerduchertes, Chutneys,
Eingewecktes und Eingekochtes -

. . . alles aus der Kronektiche von
0SSO BUCCO vom KALB (eingeweckt im Glas 2-3 Portionen) € 18,00 Meisterhand mit Liebe zubereitet!
Feinkost von hier
fliir Menschen
von hier und da! |

LAMMHAXLE geschmort, in viel feiner LammsoBe
dazu ofengegarte Drillingkartoffeln im Wildblitenmantel € 16,00

RAGOUT VON LAMM (eingeweckt im Glas 2-3 Portionen) € 18,00

MOSBACHER STANGENSPARGEL 200 GR DAMPFGEGART (aktose- & glutenfrei, vegan) € 6,50
SPARGELRISOTTO (aktose- & glutenfrei, vegan) € 4,50 OFENGEGARTE DRILLINGSKARTOFFELN IM WILDBLUTENMANTEL € 3,50
NUDELN griin oder weiB (aktosefrei) € 3,50 BUTTERSPATZLE € 3,50

RATATOU".LEGEMUSE (laktose- & glutenfrei, vegan) € 3,50 GELBE'RGBEN'STAMPF (laktose- & glutenfrei, vegan) € 3,50

MANGOCHUTNEY, FEIGENCHUTNEY MIT MANGO (laktose- & glutenfrei, vegan) 230 ml eingeweckt € 4,50
ZWIEBELMARMELADE (iaktose- & glutenfrei, vegan) 230 ml eingeweckt € 4,50

UNSER KRONE-SALATDRESSING (iaktose- & glutentrei, vegan) 180 ml € 1,50 oder fiir den Vorrat 500-ml_£ 4,0€¢
RAHMSOBE oder BRATENSORE (aktose- & glutentrei) 180 ml € 2,50

Verschiedene SOBEN IM GLAS (iaktose- & glutentrei)
(RahmsoBe, BratensoBe, mediterrane TomatensoBe ) eingeweckt 400 ml € 5,00 / 5,50

DUNKLE MOUSSE AU CHOCOLAT AUF HIMBEERGRUTZE (aktose- & giutentre)) € 5,50
KARAMELLFLAN MIT GESALZENEM KARAMELLSORBLE (aktose & giutentrel) im Weckglas € 5,50

KoKOS-MILCHREISTORTCHEN MIT MAANGOKOMPOTT (akiose & glutenfre, vegan) € 5,50 Hilf uns \ |
und
der Umwelt “I
und |
bring bei

Unsere Zeiten fiir das Takeaway:
Donnerstag bis Sonntag nach Bestellung am Vortag
Tipp: du kannst deine Gerichte durch die leichte und schnelle
Aufbereitung im Sous-vide-Verfahren auch schon 1-2 Tage vorher abholen
oder dir einen kleinen Schlemmervorrat anlegen, auBerdem sind die Gerichte
durch die luftdichte Verpackung mindestens 4-5 Tage gekiihlt haltbar!

deiner nachsten %
Abholung |
die leeren
Glaser
wieder mit!

Per Telefon: 07841-27224 | per Mail: info@krone-moesbach.de
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Du hast Lust auf
ein feines Essen
ohne selbst
zu kochen

Du besuchst unsere Homepage und
schmokerst dich durch unser
Takeaway-Angebot,

stellst deine Auswahl zusammen,
bestellst per Mail oder Telefon

und machst mit uns deinen
Abholtermin aus.

Das Takeaway gibt es von Donnerstag
bis Sonntag auf Vorbestellung. Bitte
bestelle tags zuvor, damit wir alles

fiir dich zubereiten und richten
kdnnen.

3.
Voller Vorfreude

packst du deine
Vielfalt aus

Wihrend du entspannt
wartest, bis dein Essen
heiB ist, kannst du schon
den ersten Schluck Wein
probieren...

Du holst
dein Genusspackle
bei uns

ab

Du legst alles fiir
ca. 10 Minuten in
einen Topf mit
heiBem Wasser

Jetzt nur noch mit den
beiliegenden
Servietten schdn anrichten
und zuhause genieBen
wie im Restaurant!
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